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PICADAS ESPECIALES

Queso de campo - Aceitunas negras y verdes - Jamén crudo -
Palmitos - Cantimpalo - Sorpresatta - Tortilla - Roquefort -
Leberwurst - Pan casero

Queso de campo - Aceitunas negras y verdes - Longaniza -
Lomito ahumado - Cantimpalo - Matambre casero - Bondiola
estacionada - Lengua - Pan casero

CESAR TEMPO

Lomo embuchado - Bocconcino -Tomates cherry - Aceitunas
rellenas gourmet (ajo, anchoas, nuez, porvolone) - Ravioles
fritos - Cantimpalo de campo - Pan casero.

LEOPOLDO MARECHAL

Queso de cabra - Tomates cherry con albahaca - Pavita en
escabeche (especialidad) - Leberwurst con pepinillos -
Palmitos - Bruscheta con anchoas - Pan casero.

DE CAMPO

Salame de chacra - Morcilla - Queso de campo - Aceitunas
verdes y negras - Mortadela - Bondiola serrana - Pan casero.

$ 1450

$1350

$1150

$ 920

$ 880

jCuidate y cuidanos!

Usd tapabocas. Lavate las manos. Mantené la distancia social.

www.losnotables.com.ar

/bareslosnotables ¥ /los_notables 3 /bareslosnotables

MINI PICADAS

1 Sopresatta - Cantimpalo de campo - Queso caccio cavallo -
Queso de cabra - Aceitunas verdes

2 Longaniza - Lomo embuchado - Queso Brie - Fontina - Tomates secos
3 Roquefort - Queso de campo - Leberwurst - Salame de chacra - Aceitunas

gourmet rellenas (ajo, anchoas, nuez, provolone)

TABLITAS COMBINADAS

Salame de chacra y queso fontina

Sopresatta y queso de campo
Longaniza y queso caccio cavallo
Lomo embuchado y queso brie

Cantimpalo de campo y queso de cabra

TABLA DE QUESOS

Gruyere - Campo - Roquefort - Cabra - Bocconcino - Sardo -
Caccio Cavallo - Brie

Porcién de Campo, Roquefort, Cabra, Sardo o Caccio Cavallo

Porcién de Gruyere, Bocconcino o Brie

PARA ACOMPANAR

Tortilla Espafiola

Tortilla Espafiola chica

Tortilla de acelga

Papas fritas

Papas cerveceras (cheddar, panceta crocante y verdeo)
Bondiola estacionada

Jamén crudo

Pavita en escabeche

Blanco de pavita

$ 620

$ 400
$ 400
$ 400
$ 580
$ 580

$ 1480

$ 400
$ 460

$ 600
$ 400
$ 520
$ 360
$ 540
$ 450
$ 550
$ 560
$ 560



VINOS BLANCOS 3/4 3/8

Rutini Coleccién (Chardonnay) $ 2700
Luigi Bosca Reserva (Sauvignon Blanc) $ 1900
, Domingo Molina (Torrontés) $ 2100
ERITIV la PoeSla La Linda (Torrontés) $1100
VERMU E“" La Linda (Chardonnay) $ 700
: e S/ Finca Gabriel (Chardonnay) $ 850
Pineral Julep (menta, pomelo y soda) $ 460 :
San Felipe (Blend) $ 650
Melodia de arrabal (Hesperidina, vermut rosso y ténica) $ 460 Lopez (Blend) $ 550 $ 350
Pico y Pala (Amargo Obrero y jugo de pomelo) $ 460 Etchart Privado (Torrontés) $ 450

APERITIVOS
Cinzano Rosso $ 350 VINOS TINTOS 3/4 3/8

Gancia $ 350 Malbed]
- Rutini (Malbec $ 4000
Gancia Batido $ 350 Rutini Blend (Cabernet/Malbec) $ 2500
Cynar $ 350 Luigi Bosca Reserva (Cabernet o Malbec) $ 2100 $ 1400
Campari $ 350 D.V. Catena Blend (Cabernet/Malbec) $ 2300
Martini Rosso / Dry / Bianco $ 350 Soun’r. Felicien ‘(Cobernet o Malbec) $ 1750
- $ 350 Domingo Molina (Cabernet o Malbec) $ 2100
Hesperidina Nicasia Blend (Malbec o Cabernet Franc) $ 1800
Pineral $ 350 Trumpeter (Cabernet o Malbec) $ 1600
Tucumen (Cabernet o Malbec) $ 1300
m Alamos (Cabernet o Malbec) $ 1300
Aperol Spritz $ 460 La Linda (Cabernet o Malbec) $ 1300 $ 700
Fernet Branca Cola $ 460 Domingo Hermanos Reserva (Malbec o Tannat) $ 1200
. Séptima Varietal (Cabernet, Malbec, Syrah) $1100
Campari Orange $ 460 Familia Gascén (Cabernet o Malbec) $1100
Gin Tonic Nacional $ 460 Plan B (Cabernet o Malbec) $ 900
Gin Tonic Beefeater $ 520 Finca Gabriel 6 meses en roble $ 850
(Cabernet, Malbec, Syrah, Merlot, Tempranillo o Rose)
Cyr.l.ar Julep $ 460 Don Valentin (Blend) $ 600 $ 400
Mojito $ 460 Comte de Valmont (Blend) $ 600
Caipirinha $ 460 Lopez (Blend) $ 550 $ 350
SIS ALt VINOS POR COPA
Lépez (Blanco o Tinto) $ 250

Finca Gabriel (Chardonnay o Malbec) $ 300



